Wist w dat  bij ons
aw complete BBG kant

Onze BDBE to mo ers (laten) veraorsen?

Boboti f)u\rser

Hamburger met sperziebonen, abrikozen en een
zoete marinade. i

per stuk l . 8"]"

Lemon Clicken

; o (i ’ Een gezellig feest met familie/kinderen en
Spies van kip, limoen en rode ui.

vrienden, een bedrijfsfeest of een buurtfeest;
Uw Slager verzorgt voor u een perfecte
perstukz.zs g. d - . 1
presentatie, persoonlijk advies, de beste
kwaliteit aan barbecue-vlees, alle faciliteiten en

S&‘S;CC;Q a‘ GV\OCC‘I\;O ' bovenal de lekkerste specialiteiten.

Ide Itali I
OpenersRgiaanse wolgk mer enke Denkt u ook aan ons All-In pakket met

l q salades, stokbrood, kruidenboter en sauzen.
per stuk § < .

Wilt U uw BBQ compleet verzorgd? Ook dat
regelen wij. Bezorgen, huur BBQ, bijdrage gas,
schoonmaken en weer ophalen voor een prijs
van 40 euro per BBQ (max. 30 personen).
Vanaf 50 personen kunt u ons ook inhuren om
te BBQ'n. Zo bent u te gast op uw eigen feest

en profiteert u van het gemak dat 0 wilt.

Informeer in de winkel naar alle mogelijkheden.
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Rib eve met citroen en peper

Ingredignten: Bereidingswijee:
e 2 rib eye (niet te dun) Laat de rib eye op kamertemperatuur komen. Snijd
e 1 citroen (schoongeboend) vervolgens de doorregen vetrand op meerdere plaatsen in
2 eetlepels gedroogde oregano  (insnijden).
2 rode pepers (heel fijn gehakt)
3 teentjes knoflook (geperst) Rasp ondertussen de schil van de citroen en pers de vrucht
> eetlepel zwarte peper uit. Doe in een kommetje vervolgens de citroenrasp met de
(grof gemalen) oregano, peper, knoflook en mosterd. Roer en meng het tot
¢ 1 eetlepel mosterd een pasta.
e 2 eetlepels olijfolie
* 125 ml rode wijn Leg de rib eye in een schaal en wrijf het vlees vervolgens
goed in met de pasta. Doe in een ander kommetje de
citroensap met olijfolie en rode wijn, klop door elkaar en

Maak het bijzonder

BBQ is nog altijd hot! Of u nu gaat voor een heerlijke

specialiteit van de slager, een traditioneel spiesje of een S B - schenk over de rib eye heen. Schaal afdekken en de rib eyes

mooi groot stuk vlees die meerdere uren op de BBQ B PSRl G, in de koelkast 1 nacht marineren. (Rib eyes af en toe keren)

gegaard moet worden; Uw Slager heeft alles in huis om AL RSB Steck uw barbecue aan en laat op temperatuur komen. Laat
- ... } “‘ 3 g E_. v i

de rib eyes goed uitlekken, op goed ingevet rooster leggen
en aan elke kant 3 a 4 min. grillen (afhankelijk van gewenste
gaarheid). Voeg eventueel nog zout naar wens toe.

Stoere mannen 6_(5& Buart BBHEG | ; e

van uw BBQ een waar feest te maken.

e Spareribs Eambilh '
. ger
) H.amburger XL i e Kip- of varkenshaassaté A“- In 6 6 G
e Kip- of varkenshaassaté XL « BBQ worst
* Mixed Grill spies « Bombay chicken e Hamburger e Pastasalade
« Filetlapje e Slagers shashlick ® Rundvleessalade
per persoon \O-qs. 7 * Kip op stok * BBQ Salade
per persoon q-.qs * Biefstuk spies * 3 soorten saus
L d 6 E)Q * Kip- of * Stokbrood
aces 6 6 _ varkenshaassaté _* Kruidenboter
i 5 Kids BBQG
Biefstuk spies per persoon ‘b.qs.

e Kip- of varkenshaassaté

* Varkenshaas op stok e Hamburger
e Dali Chicken * BBQ worst

° d .
PEr persoon QﬁS' Kids spies

Alle pakketten kunnen All-In geleverd worden
voor 5.95 per persoon.

per persoon 3.""5

e Leg eens een groot stuk vIees op de Qarbebcuél"Hee?ﬂJk voon; meerdere o
- eters én het is makkelijker te berelden dan u dg:nktl Rosblef rlbeye ; "“ oA
~picanha en bijvoorbeeld varkensprocureur zunﬁlhlervoor blj wtstek Y
geschlkt Wu adviseren u hler graag over in.onze wmkel"ﬁ i t“ I?J(
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